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ANEXO il

REQUISITOS MINIMOS PARA LA ELABORACION E PRODUCTOS ALIMENTICIOS

S = ——

La sala de elaboracién podra estar ubicada en el terreno de la vivienda familiar del
productor.

La sala de elaboracién podré ser el lugar de la cocina familiar, siempre que este jugar
y el productor cumplan con los requisitos detallados a continuacion:

° De la sala de elaboracién:

La cocina deberd tener puerta que Ia separe del resto de los ambientes Y NO podré
estar directamente comunicada con las instalaciones sanitarias familiares.

T e et e e

Materiales de construccién:
Midteriaies ae construccion

| Las paredes: deberdn ser de superficie lisa, lavable y de color claro, con un friso de
azulejos o pintadas con pintura lavable (epoxi) hasta 1,8 m de altura.

Los techos: deberan tener cielorraso de facil limpieza, ser liso e ignifugo y que no
permita la condensacién de humedad sobre |os alimentos.

, Los pisos: deberan ser de material liso, de facil limpieza Y no absorbente tales coma
! baldosas, mosaicos, granito, cemento alisado, no pudiendo ser de madera,

Aberturas: Las aberturas del lugar debern ser lavables, que no permitan la entrada
de insectos o roedores. Aguellas que den con el exterior de la casa deberan tenz:
tela mosquitera para evitar |a entrada de insectos.

deberd ser de suficiente intensidad para permitir la correcta elaboracién de los
alimentos, y permitir una visién clara, sin modificar los colores o condiciones del
mismo. Los artefactos deberan tener proteccion antiestallido. La instalacion
eléctrica debers cumplir con el reglamente electrotécnico argentino.

Ventilacion:, La ventilacién del lugar debers ser suficiente para mantener una buena
calidad del aire, debera contar con extractores si la autoridad asf lo requiere. |
circulacién del aire de ventilacian dehars car tal min mn comeose .




Muebles de cocina y/o elaboracién: Los muebles de cocina deberan sér de facil

limpieza y desinfeccién. Los materiales deberan ser lisos, de colores claros y no
absorbentes.

Las superficies donde se manipula el alimento pueden ser de los siguientes
materiales: acero, laminado plastico y granito reconstituido, todos en buen estado
de mantenimiento en general. Solo para repisas o estantes se permitird madera
pintada o estructuras metélicas pintadas con buen estado de mantenimiento
general.

Las piletas de acondicionamiento de materias primas, lavado de utensilios y de
manos, deberdn tener provision necesaria de agua caliente y agua fria, en
condiciones adecuadas de instalacién y mantenimiento. En caso de contar con una
sola pileta para desarrollar todas las tareas deberan estipularse a través de
procedimientos la forma de no generar contaminacién.

Los aparatos de coccién deben llevar campanas y/o extractores.

Las instalaciones de gas deberdn ser aprobadas por las autoridades competentes, en
caso de proveerse de gas envasado, los tubos o garrafas deberan estar ubicados en
espacios externos a la cocina, con comunicacién con la misma por conductos
adecuados.

Utensilios: Todos los utensilios tales como ollas, cacerolas, fuentes, cubiertos, que se
utilicen en las elaboraciones deberan ser de uso exclusivo para tal fin v deberén
estar en buenas condiciones de mantenimiento. Estos elementos deberan guardarse
hasta la préxima elaboracién en un lugar cerrado y de uso exclusivo para este
almacenamiento. No se pueden utilizar utensilios de madera.

Equipos: En el caso de utilizar equipos durante el proceso que son también de uso
familiar, antes de cada elaboracién y luego de su uso deberdn limpiarse y
desinfectarse correctamente.

SECTORES DE ELABORACION: Se deberd tener bien sectorizados las dreas o=
elaboracién, debiendo separar en la sala cuales son los sectores sucios, semilimpios
y limpios de forma que no se produzca entrecruzamiento y contaminacién cruzada.

ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS: Podran almacenarse cerrado bajo llave
(bastara con un armario) en un sector de la sala sucia o semi limpia dependiendo de
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ALMACENAMIENTO DE PRODUCTO: Podra realizarse en la misma sala de
elaboracién, en el sector limpic destinado a tal fin, estaran bajo llave (bastars con
un armario). Las condiciones deberan ser tal que no alteren el alimento proceszdn

El almacenamiento de materia prima y producto, debido a su bajo volumen podra
realizarse en muebles independientes para cada uno que se encuentren
correctamente limpios, desinfectados y con mantenimiento adecuado.

Ningun alimento, ya sea materia prima o producto, podran ser depositados
directamente en el piso.

Instalaciones sanitarias: Se debe contar con bafio instalado con depésito de agua v
lavatorio. Puede ser el bafio familiar declarado.

DISPOSICION DE LOS RESIDUQOS: Se debers disponer en el sector de elaboracién de

un recipiente de tamafio adecuado, con tapa, para contener los residuos generados
durante la elaboracién, y debers ser de uso exclusivo de la unidad productiva. Los
residuos deberan ser manipulados de forma correcta Yy ser sacados de la sala =
elaboracién cada vez que sea necesario, al menos al terminar cada jornada e
trabajo.

VISITAS: Si se elabora en la cocina familiar durante e| tiempo de produccién no
podran entrar personas ajenas a [a misma.

Si se elabora en una sala de uso exclusivo, solo podréin entrar personas ajenas z la
elaboracién si cumplen con todos los requisitos exigidos en el procedimiento de
“visitas a la sala de elaboracién” que debera redactar el productor.

Servicios:

Servicio de agua: Para la elaboracién de los alimentos la unidad productiva debers
contar con agua potable, que podra ser abastecida por la red puablica o ser de pozo
con los controles correspondientes de potabilidad. Sj posee tanque de
almacenamiento de agua, éste deberd limpiarse cumpliendo con |z
recomendaciones de autoridades competentes.



© De las normas para la manipulacion higiénica

Se aplicaran las establecidas en las Buenas Précticas de Manufacturas,

Requisitos para los manipuladores: Deberan estar capacitados sobre las normas de

manipulacién higiénica de alimentos.
Deberdn contar con libreta sanitaria actualizada.

Deberdn presentar los procedimientos y registros dénde se implementarin las
Buenas Practicas de Manufactura en el establecimiento.

Indumentaria:

Cuando se manipulen alimentos se deberd utilizar el uniforme en correcto estado de
limpieza y mantenimiento. Este uniforme estard compuesto por: chaqueta o
guardapolvo, pantalén, delantal y cofia. En caso de requerimiento del 4rea de
Bromatologfa debera usar de forma correcta guantes descartables y barbijo. La ropa
debera ser utilizada exclusivamente durante I3 elaberacién de los productos.
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ANEXOV
PLANILLA DE RELEVAMIENTO EN LA SALA DE ELABORACION

APELLIDO NOMBRES

TELEFONO FLO | CELULAR | B
NOMBRE EMPRENDIMIENTO | |
DIRECCION:
| PRODUCTO/S QUE ELABORA:
| Produccion |
; Producto Duracion Envase (diaria/sema |
B na!/mensuaf}_‘i
I -
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|
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| |
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Anexo VI

Transporte

Como indica el Cédigo Alimentario Argentino en el Capitulo II, Articulos 148 y 140,

el pequefio productor que haga el reparto de sus productos encuadrados dentro del

registro municipal de pequefios productores de alimentos, podra transportarlos hacia los

comercios y ferias en canastos o cajones pldsticos en buen estado de conservacién e

higiene. Deberdn presentarse ante la Secretaria de Desarrollo Local la cual emitira una

oblea de certificacion para tal fin, una vez verificado los medios de transporte. En el caso

que un tercerizado realice los repartos debera tramitar ante el Departamento de Transito

y Transporte la habilitacién del vehiculo.

Anexo VII

Los comercios adheridos al registro para la venta de alimentos elaborados por

productores locales del programa PUPAS, deberdn destinar un espacio minimo y exclusivo

para la comercializacion de dichos productos, a saber:

L]

La superficie destinada debera contar con una gondola para estos producios,
claramente identificada con carteleria que mencione “Productos regionales del partido
de Mar Chiquita, pertenecientes al programa municipal PUPAs, de la Secretaria de
Desarrollo Local." Se complementara con un espacio para folleteria con la descripcion
de las caracteristicas de dicho programa, con el objetivo de informar al consumidor en
forma cierta, clara y detallada los beneficios de comprar productos de Mar Chiquita. El
mobiliario y carteleria sera otorgado por el Municipio, y se participara de su armado a
los artesanos locales.

Todo comercio que promocione la venta de productos locales podra cobrar una
comision por cada producto, la cual se acordara entre productor y comerciante.

Dicho comercio contara con el apoyo municipal para promocién en todos los canales



